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Racleteira Premium
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Parabéns, agora vocé possui a Racleteira Premium! Com ela suas confraternizacdes ficardo ainda mais
interessantes. Simples e pratica, é tudo que vocé precisava para receber seus amigos e familiares na sua
casa. Crie diversas receitas e experimente novos sabores!

Recomendacoes importantes

Alguns cuidados devem ser tomados na utilizacao do produto.

Leia todas as instrucdes antes de utilizar a Racleteira Premium.

AN

AN NN

AN

Antes de ligar o plugue na tomada, verifique se a tensdo elétrica do aparelho é compativel com a
rede elétrica datomada do local.

A resisténcia em ceramica é um item muito fragil e ndo deve ser tocada em hipétese alguma. E
normal que apareca microfissuras, ou trincos na superficie da resisténcia.

Para evitar acidentes, ndo permita que criancas ou pessoas com capacidade fisica, mental ou
sensorial reduzida, ou que desconhecam as instrucdes de uso ou suas caracteristicas, utilizem o
produto.

Criancas devem ser supervisionadas se estiverem préximas ao aparelho em funcionamento.
Sempre posicione o seu aparelho em superficie plana, firme, limpa e seca.

Nao coloque a Racleteira Premium contra a parede ou outros aparelhos. Mantenha, pelo menos,
10cm de distancia da parte de tras, laterais e a parte de cima da Racleteira de outro objeto.
Mantenha o aparelho distante de superficies quentes, brasas ou fogo.

Nao utilize o aparelho na proximidade de torneiras, chuveiros ou piscinas.

A fim de evitar riscos, nunca utilize o produto com o cabo-plugue ou plugue danificado.

Retire o plugue da tomada sempre que nao tiver utilizando o aparelho.

Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do calor emitido pela resisténcia.

Utilize apenas pecas ou acessorios fornecidos pelo fabricante.

Para evitar choques elétricos, nao manipule o aparelho com as maos molhadas e nunca o mergulhe
em agua ou outros liquidos.

Nao coloque o aparelho sobre ou préximo a materiais inflamaveis, como toalhas de mesa ou
cortinas.

N3o coloque nenhum objeto em cima do aparelho ou em suas aberturas. E preciso manter a
mesma livre para que nao reduza o fluxo de ar.

Nao deixe o aparelho funcionando sem vigilancia.
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Adverténcias

Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucoes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma
pessoa responsavel. Criancas devem ser supervisionada para que ndo brinquem com o aparelho.

O tempo maximo de utilizagdo continua do aparelho é de 5 horas. Apds este periodo, deve-se desligar o
aparelho da tomada e aguardar 30 minutos para a sua reutilizacao.

A superficie da resisténcia atinge altas temperaturas durante sua utilizacdo. Desta forma, deve-se
tomar o maximo de cuidado para ndo encostar neste local. Tal ato pode causar queimaduras graves.

Ndo transportar o aparelho montado (base e Estrutura Principal). Para transportar vocé deve
desmontar estas pecas, removendo seus parafusos de encaixe e em hipdtese alguma carregue a
Racleteira montada segurando pela Estrutura Principal (parte superior).

Nao aconselhamos a utilizacao de queijos com peso superior a 1.5kg.

Limpeza

v" Sempre limpe o aparelho apds o uso;

v" Desconecte o plugue da tomada e deixe o aparelho esfriar por aproximadamente 30
minutos antes de manusea-lo.

v Limpe a estrutura principal do aparelho apenas com pano imido. Nunca molhe esta
parte da Racleteira ou utilize utensilios de metal para limpa-la, isso pode danificar o
aparelho. Evite encostar na resisténcia, se caso necessite limpa-la, seja bem delicado
pois, ela é extremamente fragil.

v' Abase da Racleteira pode ser lavada normalmente, com sab&o neutro e esponja macia.
Nao utilize acidos ou solventes.

v’ Evite utilizar utensilios de metal para remover crostas e sobras de queijo grudados no
garfo e no prato da Racleteira. Utilize agua morna para facilitar a limpeza.

Equipe Racleteira.com.br



Itens inclusos
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Base da Racleteira Premium

Fabricada em madeira macica com incriveis 50mm de espessura, a
base possui acabamento incolor que evidencia todas as variacoes
peculiares de sua arvore de origem, a Lyptus®. Extraida de plantios
sustentaveis, € uma madeira nobre que possui grande resisténcia,
6timo acabamento e uma beleza tnica.

A base possui o tratamento especial contra fungos e bactérias, o
Microban AG+, que impede completamente a proliferacido de
microrganismos. Permanente, inorganica, atéxica, absolutamente
segura para a satide humana e com baixissimo impacto ambiental. E
antibacteriano natural, cientificamente aprovado através de estudos
realizados em importantes institutos de pesquisas da Europa e do
Japao.

Esta linda peca pode ser utilizada de duas maneiras. De um lado a
base tem a superficie lisa, que deve ser utilizada com a Racleteira ou
como uma taboa de corte. Do outro ela possui um design curvo,
incomum e extravagante, que pode ser utilizada para decoracio,
taboa de frios, frutas, entre outras diversas utilidades.

Dimensoes:
367mm x 310mm x 50mm



Estrutura principal
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Fabricada com tecnologia de corte a laser (Light Amplification by
Stimulated Emission of Radiation - Amplificacido da Luz por
Emissdo Estimulada de Radiacdo), que proporciona um nivel de
acabamento superior e grande resisténcia, esta estrutura é o
principal item da Racleteira Premium.

Produzida em Aco Inox 304 com alta resisténcia a oxidacao e a
corrosao, a estrutura comporta elementos cruciais para o
funcionamento da Racleteira:

Resisténcia de radiacdo infravermelha em ceramica oferece uma
melhor performance no gradiente de aquecimento e na inércia
térmica. Fabricados em porcelana aluminosa que tem alto poder
de dispersao térmica através da radiacdao infravermelha. Essa
resisténcia é dotada de isolamento térmico em sua proépria
estrutura, fazendo com que o calor seja dirigido para o queijo de
forma focal proporcionando também uma 6tima economia de
energia.

A Regulagem de altura para o prato permite 7 ajustes diferentes a
serem utilizados. Quanto mais alto maior serd a velocidade da
coccao do queijo.

Plugue conector permite a remocao do cabo de energia do
aparelho.

Super LED 2w 6500k indica o funcionamento da Racleteira.
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Prato Premium

Superficie preparada para receber o queijo. Desenvolvida com tecnologia de corte a laser, em aco inox
304, com alta resisténcia a oxidacao e a corrosao. As dimensodes deste prato, possibilitam a utilizacao de
diversos tipos e tamanhos de queijos. Tanto queijo meia lua (utilizando o garfo abaixo), quanto fatias
retangulares, pedacos, etc. Cabo revestido com madeira nobre, a Teca, com acabamento Microban AG+.

Garfo Premium

Acessorio desenvolvido em aco inox 304, com design exclusivo capaz de abranger uma maior diversidade
de queijos em diferentes formatos. Ele é responsavel pela fixacdo do queijo no prato e proporciona firmeza
para remover as porcoes de queijos durante o manuseio. Quanto maior o queijo utilizado, maior a
necessidade de utilizacao do garfo de fixacao. Queijos menores ou fatias dispensam o uso deste acessorio.

Cabo de energia
Cabo de Forca Tripolar com 3 vias, 1,8 metros de comprimento, padrao brasileiro nema - NBR 14136.
Plugue fémea tipo IEC e plugue macho 3 pinos de 4,00mm e 10 Amperes.

Parafusos e Arruelas inox



Conectados no prato e garfo

Conectado na base

—

—

Parafuso Especial em aco inox 304. E responsavel pela
juncao do garfo e prato.

Porca Borboleta em aco inox 304. Conjunto que une o
garfo ao prato.

Arruela Grande em aco inox 304. Utilizada entre o garfo
e o prato.

Arruela Pequena em aco inox 304. Utilizada entre o prato
e a porca borboleta.

Parafuso de Mao em aco inox 304. Faz a unido da
estrutura da Racleteira com a base.

Arruela especial em poliacetal. Utilizada na unido da
estrutura da Racleteira com a base.
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Montagem
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Retire todos os itens de suas embalagens.
Coloque sobre uma superficie ampla e sem obstrucoes para
facilitar a montagem. Confira todos os acessorios.

Posicione a base com o lado reto (com o logo) para cima.
Encaixe a estrutura principal sobre a base e enrosque o parafuso de
mao com a arruela especial totalmente até sentir firmeza.

A ordem dos itens para montagem do prato e garfo é:
’ I 9 ’ ) e pOf‘
ultimo a
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Instrucoes de uso

Posicione o queijo em uma superficie plana e espete o garfo centralizado
ao queijo e alinhado verticalmente com a superficie plana.

Coloque o queijo e o garfo sobre a superficie do prato e monte as pecas
seguindo a ordem: Parafuso Frances, garfo com o queijo, arruela, prato,
arruela, e porca borboleta. Agora basta encostar a outra superficie do queijo
no apoio do prato e em seguida apertar a porca borboleta.

Posicione o prato de tal forma que a superficie reta do queijo fique
aproximadamente . Mais préximo o queijo
ficar da resisténcia, mais rapido formara a superficie crocante e menor
serd a raspagem da porcao. Vocé poderd regular a velocidade que deseja
as suas porcoes de acordo com a regulagem dessa altura.
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Mapa de calor

Extremamente quente +/- (190°C)

Muito quente +/- (75°C)

Quente +/- (49°C)

Morno +/- (36°C)

Temperatura Ambiente
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Garantia e assisténcia técnica

1. Paratodos os casos de troca ou devolucao, serd obrigatoria a apresentacio dos dados completos do comprador.
2. Recomenda-se que todas as orientacdes de uso contidas no Manual de Instrucdes do produto devam ser rigorosamente seguidas, para nao resultar ou caracterizar
defeito por mau uso;
3. Atrocaficara condicionada a disponibilidade do produto em estoque. Caso ndo haja o produto em estoque, vocé podera optar por uma das seguintes alternativas:
3.1. Escolher outro produto, pagando ou recebendo de volta a diferenca de valores, se houver; ou
3.2. Receber a restituicdo do valor pago no prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data de recebimento do produto.
4. O consumidor podera devolver o produto através dos Correios, no endereco que serd indicado pela nossa Central de Atendimento ao Cliente ou a retirada podera ser

feita pela Racleteira, sempre no mesmo endereco onde foi realizada a entrega;

5. O processo de substituicdo ou restituicdo somente sera iniciado apds o recebimento do produto em nosso Centro de Distribuicdo e checagem de suas condicoes.

Desenvolvemos nossa Politica, com base no Cédigo de Defesa do Consumidor:

Art. 49 do Cédigo de Defesa do Consumidor:

“O consumidor pode desistir do contrato, no prazo de 7 dias a contar de sua assinatura ou do ato de recebimento do produto ou servico, sempre que a contratacdo de

fornecimento de produtos e servicos ocorrer fora do estabelecimento comercial, especialmente por telefone ou a domicilio. “

Mais informacoes

Fale conosco através de nossa Central de Atendimento ao Cliente presente em nosso site www.racleteira.com.br, e-mail contato@racleteira.com.br ou telefone

(0xx31) 9 9720-9139. Consulte também o Cédigo de Defesa do Consumidor, no site: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/L8078.htm



Facebook.com/Racleteira

Instagram.com/Racleteira

b youtube.com/Racleteira

31-997209139







